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DIE KRONJUWELEN
DER TOSKANA

ie Kuste der Toskana gilt als Hotspot fur erstklassigen

Rotwein. Die Grundlage dafir legte der Sassicaia, der

1972 in den Verkauf kam. Gur 40 Jahre spiter nimmt er

immer noch eine Sonderstellung ein. Andere Weine

mogen dichter und konzentrierter sein, gerade der 2012er
Sassicaia aber zeigt schon die groffartige Trinkigkeit und Saftigkeit.
Wihrend die meisten anderen auf Tiefe und Konzentration setzen,
besticht der Sassicaia durch Eleganz und Seidigkeit.

Einmal mehr kommt in der Verkostung die Sonderstellung von
Bolgheri zum Tragen. Aber auch aus den anschliefenden Gebieten
von Bibbona (Biserno) und Riparbella {Duemani, Caiarossa) gibt
es hervorragende Weine. Uberzeugen kann aber auch das siidlich
angrenzende Val di Cornia um Suverero (Tua Rira). Spannend wird
es ganz im Siiden der Maremma. Ein Klassiker in den Hiigeln um
Grosseto ist der Saffredi, ein Ausnahmewein seit 25 Jahrgingen. Zwei
jiingere Betriebe um Capalbio, Monteverro und Tenuta Monteti,
zeigen, dass das Gebiet Hervorragendes hervorbringen kann.

Gemein ist all diesen Weinen, dass sie nicht auf der traditionellen
Sorte der Toskana, Sangiovese, beruhen, sondern auf Cabernet, Merlot
& Co. Wer guten Sangiovese sucht, muss ins Landesinnere, nach
Montalcino oder ins Chianti. Eine Alternartive findet sich auch im
Hinterland von Pisa, wo der Piemontese Giorgio Rivetti auf Casanova
della Spinetta GrofSartiges aus dieser ur-toskanischen Sorte erzeugt.
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@ Le Macchiole —Messorio Merlot 2012
Intensives, tiefdunkles Rubin-Viplett. Beein-
druckende Nase, dicht und zugleich fein ge-
reichnet, duftet nach Brombeeren, reifen
Waldhimbeeren und Lakritze, tiefgriindig,
GroGartio am Gaumen, zeit im Auftakt viel
dunkle Beerenfrucht, dffnet sich dann mit
dichtmaschigem, geschliffenem Tannin, das
sich in vielen Schichten aufhaut, sehrlanger
Nachhall und fester Druck

Pfurtscheller, Neustift; Superiore, Dres-
den; Vinum, Minchen; Bindella, Zirich;
€173,

@ Masseto- Masseto 2012

Funkelndes, dichtes Eubin-Viplett. Satte und
einpragsame MNase, zegt Noten von Holun-
derbeeren, Brombeeren und Cassis, dazu Ta-
bak und Zedernholz. Am Gaumen wie aus ai-
nerm Guss, viel satte und prasente Frucht, vor
allem Brombeere, auch etwas Lakritze, 6ff-
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net sich dann mit machtigem, dichtmaschi-
gem Tannin, vielschichtig, im Finale sehr Lan-
ger Nachhall mit dezenten Kakaonoten
Morandell, Wirgl; Wein & Co, Wien; Belvi-
ni, Dresden; Vinexus, Langgéns; Maven-
pick, Ziirich; Bindella, Zirich; € 450,-
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@ Duemani = Duemani 2012

Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett mit
schwarzem Kern. Dichte und einpragsame
Nase, satt nach Brombeeren und Holunder-
beeren, im Hintergrund nach Sandelholz.
Méachtig in Ansatz und Verlauf, zeigt viel
dunke, fleischioe Beerenfrucht, dffnet sich
dann mit dichtmaschigem Tannin mit su-
3em Kern, baut sich in vielen Schichten auf,
im Finale wirzig und Lange, steht erst am Be-
ginn einer wunderbaren Entwicklung.
Gottardi, Innsbruck; Vinussi, Dornbirn;
Pfurtscheller, Neustift; Superiore, Dres-
den; Vinaturel, Berg; Studer, Luzern;
E75~

@ Tenuta di Biserno - Biserno 2011
Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett mit
schwarzem Kern. Vielschichtige und kom-
pakte Nase, satt nach Cassis, viel Holunder-
beere, unterlegt von wiirzigen Krautern und
dunker Schokolade. Viel straffes, dichtma-
schiges Tannin, salzig und tiefgrindig, baut

Die Kiiste der Toskana:
Hier wachsen die Trauben
fur hervorragende Weine.

Apropos Sorten: Dass Cabernet Sauvignon und Merlot hier groflartige
Weine erbringen, ist ja schon hinlinglich erwiesen. Immer mehr setzen
die Betriebe aber nun auf Cabernet Franc und Petit Verdot — auch bei
thren Spitzenweinen. Cabernet Franc reift frither als Cabernet Sauvi-

gnon und ist damit weniger den herbstlichen Wetterunbillen ausgesetzt.

Er bringt Wiirzigkeit und Tiefe in den Wein. Petit Verdor, in Bordeaux
selten mit mehr als fiinf Prozent im Cuvée vertreten, kann im mediter-
ranen Klima der Toskana voll ausreifen, bringt dabei frische Frucht
und Sdure mit. In vielen Weinen ist er schon mit einem gewichtigen
Anteil vertreten, es gibt aber auch einige ausgezeichnete sortenreine

Weine aus dieser Traube.
NOTIZEN OTHMAR KIEM

sich machtig auf, pralle, prasente Frucht, im
Finale langer Nachhall mit festem Druck,
lange nach Tabak.

Morandell, Wargl; Wein & Co, Wien; Aria-
ne Abayan, Hamburg; Bindella, Zirich;
€115~
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@ Caiarossa-Caiarossa201

Sehr viel dunkles Rubin mit leichtemn Violett-

schimmer. Satte Nase mit viel dunkler, reifer

Beerenfrucht, reichlich Cassis und Holunder-

beeren. Berge von dunkler Beerenfrucht, off-
net sich dann mit wunderbar dichtem, wei-
chem Tannin, tief und vielschichtio, sehr lan-
ger Nachhall, salzig.

Wein & Kunst, Quickborn; Vinus, Krailing;
Cavetta, Pfaffikon; € 45,-

@ Le Macchiole-Scrio Syrah 2012
Sattes, dunkles Rubin-Viplett. Zeigt sichin
der Nase blitzsauber und prazise, viel reife
dunkle Beeren, Holunderbeeren und Brom-
beeren, feine Gewlrzkomponenten. Kleidet
den Mund satt aus, wirkt sehr saftig. 6ffnet
sich dann mit feinmaschigem Tannin, das
sich in vielen Schichten ausbreitet, geschlif-
fen und lange, nach Tabak

Pfurtscheller, Neustift; Superiore, Dres-
den; Vinum, Miinchen; Bindella, Ziirich;
E123,-

@ Le Macchiole - Paleo Rosso 2012
Funkelndes, intensives Rubin mit feinem
Violettschimmer. Beeindruckende, viel-
schichtige Nase, duftet nach Brombeeeren,
Zwetschaen, schwarzen Ribiseln, unterlegt
von feinen Krauternoten. Am Gaumen satt
und kompakt, zeigt viel dunkelbeerige
Frucht, dazu Noten von Tabak und Zedern-
holz, affnet sich mit straffem, dichtmaschi-
gem Tannin, tiefgrindig und lange.
Pfurtscheller, Neustift; Superiore, Dres-
den; Vinum, Minchen; Bindella, Zirich;
€77~

@ Tenuta Argentiera- Argentiera 2012
Tiefdunkles, funkelndes Rubin-Violett

Sehr intensive und dichte Nase, satt nach
sthwarzen Ribiseln, Brombeeren, etwas ein-
gelegter Plirsich, dahinter viel Tabak Dicht
und machtig in Ansatz und Verlauf, dffnet
sich mit straffem, sattem Tannin, kernig, viel
Brombeere im Nachhall, stoffig und lange.
Wein Wolf, Salzburg; Superiore, Dresden;
Vinum, Minchen; Gardibaldi, Minchen;
Bin 707, Hergiswil; € 50~

@ Tenuta di Biserno -=Lodovico 2011
Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett.
Pure Frucht in der Nase! Ein Korb aus dunk-
ler Beerenfrucht, Kar und prazise, vor allem
Brombeere und schwarze Ribisel. In Ansatz
und Verlauf sehr prazise, straffes Tannin mit
feinem Schmelz im Kern, baut sich in vielen

Foters: Shitterstock, besgos ol

Schichten auf, stoffig und dicht, viel dunkle
Beerenfrucht, im Finale satt nach dunkler
Schokolade.

Morandell, Worgl; Wein & Co, Wien; Aria-
ne Abayan, Hamburg; Bindella, Ziirich;
€280~

@ Tenuta San Guido - Sassicaia 2012
Tiefdunkles, sattes Rubin mit leichtem Vio-
lettschimmer, Sehrintensive und dichte
Wase. erdffnet mit feinen Krduternoten, dann
satt nach schwarzen Ribiseln, zum Reinbet
3en, im Hintergrund feine Macchia-Noten.
Ausgewogen und rund in Ansatz und Verlauf,
zeigt viel prasente Frucht, entfaltet sich mit
feinmaschigem, geschmeidigem Tannin, das
sichin vielen Schichten aufbaut, Langes Fina-
le.

Morandell, Wargl; Alpina, Buchloe;
Bindella, Ziirich; €150,-
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@ Ca' Marcanda-Camarcanda 2011
Sattes, tiefdunkles Rubin mit viel Violett-
schimmer. Spannende und dunkle Nase, viel
reife Zwetschgen, Cassis, auch Brombeere,
dann viel Lakritze, wirzig im Hintergrund.
Wunderbar saftige Frucht am Gaumen,

kompakt und prasent, viel Brombeere

und schwarze Ribisel, Gffnet sich mit
kraftvollem, im Kerm samtigem Tannin, sehr
langer Nachhall.

Morandell, Wargl; Wein & Co, Wien;
Segnitz, Weyhe; Weibel, Thun; € 98,-

@ Castello del Terriccio - Lupicaia 2011
Funkelndes, intensives Rubin mit Violett-
schimmer. Kompakt und zugleich fein ge-
zeichnet in der Nase, erdffnet mit Noten
nach dunklen Waldhimbeeren und Cassis,
unteriegt von Tabaknoten. Am Gaumen viel
saftige und prasente Frucht, 6ffnet sich mit
feinmaschigem, dichtem Tannin, baut sich
gut auf, salzig, im Finale langer Nachhall.
Gottardi, Innshruck; Schulz & Partner,
Hinterbriihl; Wein Residenz, Diisseldorf;
Peutler & Aumiiller, Regensburg; Wein-
schmecker, Ingolstadt; Baur au Lac,
Zidrich; Terravigna, Utzendorf, €120,

@ Chiappini Giovanni-

Liena Cabernet Franc 2012

Sattes, dunkles Rubin mit Violettschimmer.
Einladende Nase mit Noten nach roten und
shwarzen Ribiseln, etwas gruner Pleffer
und feine Krauterwirze. Saftig und stoffig in
Ansatz und Verlauf, zeiot viel reife, frische
Frucht, dffnet sich mit dichtem, kraftvollem

Tannin, zeigt dannim hinteren Bereich viel
satten Druck, langer Nachhall.

Wein Residenz, Disseldorf, Sapori Italia-
ni, Miinchen; Meinwein, Kéln: €70~

@ Duemani-Suisassi Syrah 2012

Tiefdunkles, sattes Rubin-Viplett. Sehrinten-

sive Nase, erdffnet mit Moten nach Eukalyp-
tus und Marille, dann Holunderbeeren und
etwas gruner Pleffer. Am Gaumen machtig
und kormpakt, hat viel siien Fruchtschmelz,
aus dem heraus entfaltet sich geschmeidi-
ges Tannin, saftig und mit sehrlangem
Nachhall.

Gottardi, Innsbruck; Vinussi, Dornbirn;
Pfurtscheller, Neustift; Vinaturel, Berg;
Studer, Luzern; €75~

@ Le Pupille - Saffredi 2012
Leuchtendes, intensives Rubin mit Violett.
Hlare und intensive Nase, zeigt Noten von
Minze, dannviel Ribisel und Zwetschae, sehr
geschliffen. Am Gaumen kompakt, wie aus
ginem Guss, wird dabei aber nie Gbermach-
tig, sondern behalt schonen Trinkfluss, fein-
maschiges Tannin.

Wein & Co, Wien; Edelrausch, Dresden;
Superiore, Dresden; Gardibaldi,
Minchen; Schubi Weine, Luzern;

€65~

® Monteverro—Monteverro 2012
Funkelndes, intensives Rubin-Violett. Tolle
Nase, zundchst etwas Rauch und Erde, dann
viel dunkles Cassis, Brombeere. Am Gaumen
sehr dicht, engmaschiges Tannin, eingebet-
tet in feinem Schmelz, sehrlange und tolles
Spiel, im Finale auch leichte Noten nach
Rosmarin und Macchia.

Wein & Co, Wien; Wein Wolf, Salzburg;
Bacchus Vinothek, Rottweil; Di Gennaro,
Stuttgart; Dallmayr, Miinchen; Unger
Weine, Frasdorf; Alpina, Buchloe; Georg
Hack, Meershurg; Schelte, Kéln; Saitta,
Diisseldorf; Zweifel Vinarium, Uster;
E115,~
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