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Vini Protagonisti con le prelibatezze dello Chef

NICOLAS FEUILLATTE 
(Chouilly, F)
Champagne Brut Reserve
Champagne Graphic Ice

BERLUCCHI 
(Corte Franca (BS)
Berlucchi ’61 Franciacorta 
Nature 2010
Berlucchi ’61 Franciacorta Rosé

COLLE BERETO 
(Radda in Chianti, SI)
Colle B Metodo Classico Rosè 
Pinot Nero
Albo Igt Toscana 2017 
Chardonnay e Pinot Bianco
Chianti Classico 2015

FAMIGLIA CECCHI 
(Castellina in Chianti, 
Scansano, SI GR)
Val delle Rose - Litorale 
Vermentino, Maremma Toscana 
DOC 2017
Val delle Rose - Litorale Rosato, 
Maremma Toscana DOC 2017
Val delle Rose - Morellino di 
Scansano, DOCG 2016

PODERE LA REGOLA 
(Riparbella, PI)
Spumante Brut MEtodo Classico 
da uve Gros Manseng 2014
Lauro Bianco IGT Chardonnay - 
Viognier 2015
Steccaia IGT 2017 Vermentino 
Sauvignon
Rosso Vallino IGT 2014
Rosso Ligustro 2017 

ZORZETTIG, 
Cividale del Friuli (UD)
Sauvignon Myò Vigneti di Spessa 
DOC FCO 2016
Malvasia Myò Vigneti di Spessa 
DOC FCO 2016
Ribolla Gialla DOC FCO 2017   
Pinot Nero DOC FCO 2016

DOMENIS1898 
(Cividale del Friuli, UD)
Grappa Storica Verde
Grappa Storica Nera
Trittico
D_OMEN
LADY Domenis
Storica Amaro
Storica Sambuca

NATIV 
(Paternopoli, Irpinia AV)
Fiano di Avellino Docg 2017
Greco di Tufo Docg 2017
Beneventano Falanghina Igt 2017 
“Vico Riviera 99”
Irpinia Greco Doc 2017 “25 Rare”
Campania Bianco Igt 2016 
“Suadens” 
Taurasi Docg 2012 “Rue 333”
Campania Rosso Amabile Igt 
2017 “Rue De Passi”
Irpinia Aglianico Doc 2016

TENUTE PICCINI 
(Castelnuovo Berardenga, SI - 
Castiglione di Sicilia, CT)
Piccini Prosecco
Mario Primo Chianti DOCG 2016
Torre Mora Scalunera Bianco 
2017
Torre Mora Scalunera Rosato 
2017
Torre Mora Scalunera Rosso 2016

L’ASTEMIA PENTITA (Barolo, CN)
Barolo Cannubi docg 2010
Langhe Doc Nebbiolo 2016
Armonico vino bianco 2016
Dinamico vino rosso limited 
edition 2015

BRUSCOLA 
(San Casciano in Val di Pesa, FI)
Chianti Classico 2016 “I’ versoio”
Stibbio IGT Toscana 2013
Vin Santo “Dante”  DOCG 2012

DIADEMA WINE Impruneta (FI)
Diadema Damare Rosso 2016 
Syrah , Cabernet Sauvignon, 
Merlot e Petit Verdot .
Diadema Damare 
Bianco 2017 
Chardonnay e Viognier 
Diadema Damare 
Rosato 2017 
100% Sangiovese

CANTINE DEI (Montepulciano, SI)
Martiena IGT Toscana 
Bianco 2017
Rosso di Montepulciano 
DOC 2017
Vino Nobile di Montepulciano 
DOCG 2015

CANTINE LUNAE (Cassano, SP)
“Etichetta Grigia” 
Colli di Luni Vermentino 
d.o.c. 2017
“Etichetta Nera” 
Colli di Luni Vermentino 
d.o.c. 2016
Albarola Colli di Luni DOC 2017 
Albarola 100%
Fior di Luna Colli di Luni DOC 
2017 Vermentino, Bosco, Albarola

QUEI2  (Lastra a Signa, FI)
Le Casine IGT Bianco Toscana 
2017
Rex Rubrum Chianti DOCG 2017
208 IGT Rosso Toscana  2016

CANTINA PRODUTTORI CORMÒNS
Doc Collio Friulano
Doc Collio Pinot Grigio
Ribolla Gialla Extra Dry 

BIRRIFICIO DEL FORTE 
(Pietrasanta, LU)
Il Tralcio - Le Radici - Italian 
Grape Ale
La Mancina Belgian Stron Ale
Cento Volte Forte Wit

Bagno Santa Maria Forte dei Marmi
Via Arenile 9

ingresso 30 euro tutto compreso
INFO E PRENOTAZIONI: info@firenzespettacolo.it - 

riceverete conferma scritta – 055 212911
info Bagno Santa Maria 0584 81177 - 

www.bagnosantamaria.com

Menù 
Aperitivo di Benvenuto:

Cruditè - Quiche alle verdure - Tramezzini al tonno, 
acciuga, verdure

Buffet Cena:
Ciambelle di riso agli spinaci rucola e pinoli

Panzanella di mare
Cous cous alle verdure

Mezze Penne pomodoro fresco bufala olive e basilico
Insalata di polpo e patate

Insalate miste
Dolci:

Tiramisù bianco all’ananas
Bomboloncini caldi girati

Pallina di gelato nel bicchierino

T H E  W I N E  L O V E R S  C O M M U N I T Y
Festival promosso da Firenze Spettacolo - Direzione artistica Andrea Gori - Organizzazione PromoWine di R. Chiarini

Facebook God Save The Wine - www.godsavethewine.com


